
Speisenkarte 
 

Vorspeisen 
 

Cremige Kürbis-Ingwer Suppe (g,i,l) 
Hokkaido | Ingwer | steirisches Kernöl 5,50 €  

*** 
Tatar vom Rinderfilet, klassisch mariniert (a,c,e,i,g,l) 

Avocado | Baguette 
100 Gramm: 14 € 
200 Gramm: 28 € 

*** 
Kräftige Rinderbrühe (a,c,i,l) 

Majoran | Leberknödel | Gemüse  6 € 
 

Hauptgänge 
 

 
Zwiebelrostbraten von der Rinderlende (a,g,i) 

Bohnengemüse | Bratkartoffel | Röstzwiebel 19 € 
*** 

In Tempura gebackener Blumenkohl (vegan) (a,e,i) 

Humus | Babaganush 13 € 
*** 

Portion Bauernente (Brust u. Keule) vom Mühlhauser Hof/Garching (a,c,g,h,i) 

Apfel-Blaukraut | Kürbis Ragout | Kartoffelknödel 19,50 € 
*** 

Geschmorte Rindsbackerl (i,k,a) 
Selleriepürree | junges Gemüse | Gremolata  16,50€ 

*** 
 
 



 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ (a,c,g) 

Kleiner Salat | Bratkartoffeln | Preiselbeeren 12,90 € 
*** 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb (a,c,g) 
Kleiner Salat | Bratkartoffeln | Preiselbeeren 19,50 €  

 
 

Linguini Arrabiata (a,i,g)  
  Parmesan | Ruccula 9,50 € 

*** 
Saftiges Wildragout (a,g,i,l) 

heimisches Reh | Serviettenknödel | Preiselbeeren 17,90 €  
*** 

Kalbsleber „Berliner Art“ (a,h,g,i) 

Kartoffel | glasierte Äpfel | Röstzwiebel 17 € 
*** 

Gebratenes Filet von der Dorade (a,d,g.h,i) 

Kürbisrisotto | Thymianschaum 16,90€ 
 
 
 

Burger 
 

Classic Beef Burger (a,c,g,i,j) 
Cheddar | Bacon | BBQ Sauce | Fritten 14 € 

*** 
Veggy Burger (a,c,g,f) 

Portobello-Pilze | Erdnüsse | Avocado | Rotkraut | BBQ Sauce | Fritten 14 € 
*** 

Schmiedhubers Reh Burger (a,c,g,f) 

Wacholder Mayonaise | Ziegenkäse | Fritten 14 € 



 
Steaks vom Rind 

 
Premium Simmentaler Entrecoté ca. 300g 36 € 

*** 
Irisches Tomahawk Steak (am Rippenknochen gegart, ideal für zwei) 64 € 

*** 
Roastbeef von der Färse ca. 250g 29 € 

*** 
Saftiges Filetsteak ca. 200g 34 € 

 
Alle Steaks werden mit Fritten, Grillgemüse, Chimmichurri und Kräuterbutter 

serviert.  
 

Desserts 
 

Gezupfter Kaiserschmarrn (c,g,a) 

Rumrosinen | Zwetschenröster | Sauerrahmeis 9,50 € 
*** 

Heiße Liebe (c,g) 

marinierte Himbeeren | hausgemachtes Vanilleeis | Sahne  9 € 
*** 

Flüssiger Schokoladenkuchen (c,g,a) 

Ananas- Limettenragout | Cocossorbet  9€ 
*** 

Steirisches Vanilleeis (g,c) 

Karamelisierte Kürbiskerne | Kernöl | Sahne 6 € 
 
Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene 
 
1 Farbstoff    7 enthält eine Phenylalinquelle  a) glutenhaltiges Getreide  h) Schalenfrüchte 
2 Konservierungsmittel  8 Phosphat   b) Krebstiere   i) Sellerie 
3 Antioxidationsmittel  9 Koffeinhaltig   c) Eier    j) Senf 
4 Geschmacksverstärker 10 Chininhaltig   d) Fisch    k) Sesamsamen 
5 Taurinhaltig  11 Nitrit Pökelsatz   e) Erdnüsse   l) Schwefeloxid 
6 Süßstoff       f) Soja    ) Lupine 
       g) Milch (inkl. Lactose)   
Alle Preise inkl. der derzeit gültigen Steuern. 


